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わくわく手づくりファーム川北　金沢百万石ビール

川北町の基幹産業である「農業」と「商業」を融
合し、新しい地場産業を生み出すために設立。近
年はホップの栽培も開始し、「All JAPAN」での
地ビールづくりを目指しています。
〒923-1277　石川県能美郡川北町字橘新ロ49-1
TEL 076-278-7272　FAX 076-278-7271
Email : wkwk@angel.ocn.ne.jp
URL : http://wkwkfarm.com/

農業法人有限会社 わくわく手づくりファーム川北

県内産の麦芽から醸造。金沢生まれの雅な地ビール

金沢百万石ビール
（ペールエール、コシヒカリエール、ダークエール）

350ml 390円(税込) 　
常温180日

自社栽培の大麦を使って麦芽から製造したクラフトビールです。「6次産
業化整備事業」の認可を受け、高ギャバ製法麦芽を使用して醸造しまし
た。原料には地元で転作作物として広く栽培されている六条大麦を使用
しています。白山の清らかな伏流水と県内産大麦によるホップの心地よ
い苦みとスッキリした飲み口を楽しめます。
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能登半島の内浦にあり、日本有数のイカ漁港であ
る小木港で水揚げされる「能登小木いか」の加工
品を専門に製造。能登の味を多くの人に届けるた
め、日々商品づくりに励んでいます。
〒927－0553　石川県鳳珠郡能登町小木18-55
TEL 0768-74-0055　FAX 0768-74-0089
Email : wahei55@ca2.luckynet.jp
URL : http://ogiika.co.jp/

株式会社 和平商店

能登いか　船凍いか　小木港いか

冷風乾燥で油ハネしない能登小木港産のイカの天ぷら素材

一夜干しイカ天
5枚入 ※業務用に開発された商品の為、一般小売価格はございません
冷凍180日

能登の海洋深層水で軽く塩味を加え、皮をつけたまま一夜干しにした、
天ぷら素材の冷凍イカです。解凍後にお好みの大きさに切って天ぷら粉
をつけ、油でさっと揚げて食べます。冷風乾燥しているため、揚げる際に
ほとんど油ハネしないのが特長です。イカの旨味が集中している皮まで
まるごと味わえる、新しい天ぷら素材を提案しています。


